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Speisekarte giiltigvom 26. April bis 24. Juni 2024 Ala Carte im Tapas-Style & Antipasti
als all you can eat Konzept € 39 p.P.

Serviert:
Kalte Speisen:

Bresaola—italienischer luftgetrockneter Schinken vom Rind | Sesamstange | Portulak
Hausgebeizter Kaninchenriicken | Barlauchcreme | eingelegte Rotweinzwiebeln
Gebratene Wachtelbrust | Romanasalat | Knoblauchcroutons | Caesar-Dressing

Gegrillte Jakobsmuschel | Safran - Fenchelsalat
Spargel Panna Cotta | Kerbel | Granatapfel (vegetarisch)
Salatvon weilRen & griinen Spargel | eingelegte Morcheln (vegan)

Suppe:

Spargelfond | mediterrane Empanadas (vegan)

Warme Speisen:

Rosa Lammriicken | Portweinglace | gegrillte Paprika | Barlauchgnocchi
Kalbsfilet | Sauce Bernaise | gebratenerweiller Spargel | gebackene Patatenwirfel
Gegrillter Pulpo | griiner Spargel | Sesam
Riesengarnelein Knoblauch gebraten | Spargel - Morchelflan
Spargelrisotto | mitweien und griinen Spargel (vegetarisch)
Quinoa—Kichererbsen Taler | Blattspinat | SURkartoffelpiiree (vegan)

Dessert:

Karamellisierter Spargel | Erdbeersalat | Basilikumeis (vegetarisch)
Veganes Kokosmousse | Wassermelonensorbet (vegan)

Kaseauswabhl | Sauerkirschen - Anismarmelade | schwarze Walnuss (vegetarisch)

Am Biffet:
Olivenéle, Ole, Essig & Crema di Balscamico
Salsa, Avocadocreme, Aioli, Basilikumpesto
Baguette, Ciabatta, Minibrétchen
Chorizo und Salami
Tomaten, Knoblauch, gegrilltes Gemiise, Oliven
Ziegenfrischkase
Burratinamit griinem Pesto
Rucola-Salat und Pinienkerne
mediterrane Gewlirze

www.syndeo-leipzig.de
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Anschrift, Kontaktdaten und Offnungszeiten:

SYNDEO - Restaurant, Lounge & Bar
GegeniiberderThomaskirche in der Szene-Meile ,,GottschedstraRe “

DinnerSpeisen/Kiiche: Montag bis Samstagvon 17.00 —22.00 Uhr
Drinks: taglich, Montag — Sonntag bis 01.00 Uhr

Frihstiickszeiten unabhangig vom Dinnerkonzept:
Mo-Fr 6.30 — 10.30, Sa 6.30 —11.30, So/FT7.00 —11.30 Uhr

SYNDEO

c/o Innside by Melid Leipzig

Gottschedstralle 1

04109 Leipzig

Tel:0341-3937670 Mail:innside.leipzig@melia.com Web & Reservierung: www.syndeo-leipzig.de

Konzeptvorstellung:

SYNDEO — Restaurant, Lounge & Bar

SyndeostehtfiirVerbinden - Unser Restaurant vereint das mediterrane Lebensgefiihl, liebevoll
angerichtete Speisen und Getranke mit einer gemitlichen und modernen Atmosphare. Mediterrane
Kliche im Tapas-Stil trifft auf ausgewahlte Weine, Bier vom Fass, stiffige Sangria und klassische
Cocktails. Teilen und Probieren steht im Mittelpunkt—das ,All-you-can-eat Konzept“zum Festpreis
i.H.v. €39,- pro Person kombiniert zudem eine A la carte - Speisenauswahl mit einem Antipasti -
Vorspeisenbuffet. Die Speisenauswahl hat dabei einen saisonalen Bezug und wechselt alle 2 Monate.

Mit dem neuen Konzept sind wir das ideale Restaurant fiirdein Dinner—ob zum Business Dinner,
romantisch zu zweit, flireinen entspannten Abend mit Familieund Freunden oder euren Ausflug mit
Team und Kunden.

Wann diirfen wir Sie als Gast begriiRen?

€ 39,- pro Person. Feiertage und Adventssonntage =€ 49,- pro Person.
Kinderbis 4 Jahre kostenfrei, 5-12 Jahre 50% und ab 13 Jahren Vollzahler


mailto:innside.leipzig@melia.com
http://www.syndeo-leipzig.de/

Konkretisierung der Speisenauswahl Tapas Style - all you can eat, € 39 p.P.

Antipasti-Vorspeisenbiiffet + 16 Gerichte im Tapas-Style,

wobei der Gast bestimmt, was erdavon wann, in welcher Reihenfolge und wie oft bestellt.

Die 16 Gerichte wechseln in etwaalle 2 Monate damit es stets einen saisonalen Bezug gibt und
setzensich wie folgt zusammen:

6x kalte Gerichte (2x Fleisch, 1x Fisch, 2x vegetarisch, 1x vegan)

1x Suppe

6x warme Gerichte (2x Fleisch, 1x Fisch, 1x Meeresfriichte, 1x vegetarisch, 1x vegan)
2x Dessert (davon 1x vegan)

1x Kase

+
Vorspeisen- & Antipastibiffet

Impressionen:
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Speisekarte giiltig vom 15. Marz bis 25. April 2024 Ala Carte im Tapas-Style & Antipasti
als all you can eat Konzept €39 p.P.

Serviert:
Kalte Speisen:

Luftgetrockneter Italienischer Pancetta | Grissini
Beef Tatar | Sardelle | Wachtelei | gebackeneKapern
Geflligelleber Parfait | Pistazien | Portweingelee
Marinierte Flusskrebsschwanze | Sauerrahm-Estragon-Mousse | Friséesalat | Himbeere
KaramellisierterZiegenkéase | Rote Linsencreme | Chicorée (vegetarisch)
Papaya— Sesamsalat | gebratener Tofu (vegan)

Suppe:
Tomaten — Erdbeersuppe | Basilikumschaum (vegan)

Warme Speisen:

Iberico Schweinefilet | Madeirajus| Bohnen—Birnenragout | Kartoffel - Rosmarinwaffel
Hahnchen Saltimbocca | Tomatensugo | cremige Polenta
GebratenerRotbarsch | Artischocke | Chorizo | Kartoffelnocken
Gebratene Jacobsmuschel | Zuckerschoten | Safranrisotto
Getriffelte Riso Pasta | Krdutersaitlinge | Paprika | Friihlingslauch (vegetarisch)
FregolaSarda | Oliven Tapenade | Baby Mais (vegan)

Dessert:
Geeiste Limettencreme abgeflammt | Erdbeersalat mit griinem Pfeffer (vegetarisch)
Veganes Schokoladenmousse | Granatapfelkerne (vegan)

Kaseauswahl | Tomatenmarmelade | schwarze Walnuss (vegetarisch)

Am Biffet:
Olivenéle, Ole, Essig & Crema di Balscamico
Salsa, Avocadocreme, Aioli, Basilikumpesto
Baguette, Ciabatta, Minibrétchen
Chorizo und Salami
Tomaten, Knoblauch, gegrilltes Gemdise, Oliven
Ziegenfrischkase
Burratinamit griinem Pesto
Rucola-Salat und Pinienkerne
mediterrane Gewdlirze

www.syndeo-leipzig.de
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Speisekarte giiltig vom 08. Januar bis 14. Marz 2024 Tapas Style - all you can eat, € 39 p.P.

Serviert:
Kalte Speisen:

Coppadi Parma (Schinken) | Grissini
Hausgebeizter Hirschriicken | Schwarzwurzel-Panna-Cotta | Himbeergel
Maishahnchen-Rollchen mit Cranberry und Salbei | Limetten-Erbsencreme
Lachstatar | gebratene Jacobsmuschel | griiner Apfel
Gebackene Feige | Ziegenfrischkdse | Aubergine | Rucolapesto (vegetarisch)
Bete Carpaccio | Graupen — Gemiisesalat | Kiirbiskerncrunch (vegan)

Suppe:
GetriffelteSelleriesuppe | Petersiliendl | Kartoffelstroh (vegan)

Warme Speisen:

Geschmorte Kalbswange | Portweinjus | Stangensellerie | Ingwer - Aprikose | Pastinakenpliree
Rosa gegarte Babarie Entenbrust | Kumquat | griinerSpargel | Polentasoufflé
Gebratenes Doraden Filet | Oliven, rote Zwiebeln, Trockentomate | gebratene SiiRkartoffel
Gebratene Riesengarnele | Aioli | Zuckerschote | Fregolasarda
Truffel — Limettenrisotto | Austernsaitling | gebratener Romanasalat (vegetarisch)
cremiger Maisgriel’ | gebratene Zucchini mitKnoblauch | Spinat | gerostete Walnisse (vegan)

Dessert:
Geeistes Schokoladenmousse | Orangen —Kerbelsalat | Maccadamianuss (vegetarisch)
Kokos Panna Cotta | Mangosorbet | geréstete Cashewkerne (vegan)

Kadseauswahl | Tomatenmarmelade | schwarze Walnuss (vegetarisch)

Am Biffet:
Olivenéle, Ole, Essig & Crema di Balscamico
Salsa, Avocadocreme, Aioli, Basilikumpesto
Baguette, Ciabatta, Minibrétchen
Chorizo und Salami
Tomaten, Knoblauch, gegrilltes Gemdiise, Oliven
Ziegenfrischkase
Burratinamit griinem Pesto
Rucola-Salat und Pinienkerne
mediterrane Gewlirze
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