TEL: 900
LIMMERSERVICE / ROOM SERVICE

FRUHSTUCK / BREAKFAST —Bestellung am Vortag bis 20 Uhr! €
(Mo —Fr 6.30—-10.30/ Sa 06.30 h—11:30 h / So/Su 7.00 - 11.30 h)

Zimmerservice Aufpreis Frihstick pro Person 10
Room Service surcharge breakfast per person 10
Vital — Bestellung am Vortag bis 20 Uhr! 28

Please place your order the evening before by 8pm at the latest
Dinkelbrétchen, Vollkornbrétchen, Mohrenbrétchen, Frischkase,
Krauterschmand, Butter, Margarine, Gemusesticks, Tomate,
Mozzarella und Pesto, Schnittkdse, Putenwurst, Honig, Griechischer
Joghurt, Friichte Musli, gesunder Smoothie, ein gekochtes Ei,
Spiegelei oder Rihrei oder Omelette mit Krautern (von je 2 Eiern)
Apfelsaft- oder Orangensaft, kleines Mineralwasser und

Kaffeespezialitat, Tee oder heile Schokolade (a,g,d,1,8)
Spelt roll, wholemeal roll, carrot rols, cream cheese, herb sour cream, butter,

margarine, vegetable sticks, tomato —mozzarella and pesto, sliced cheese, turkey

sausage, honey, Greek yoghurt, fruit muesli, healthy smoothie, a boiled egg,
Fried or scrambled eggs or omelette with herbs (from 2 eggs each)
Apple juice or orange juice, small mineral water and coffee, tea or hot chocolate

Continental — Bestellung am Vortag bis 20 Uhr! 28
Please place your order the evening before by 8pm at the latest
Weizenbrétchen, Vollkornbrétchen, Croissant, Butter, Margarine,
Auswahl an Wurst und Kdse, Marmelade und Honig, gesunder
Smoothie, ein gekochtes Ei
Spiegelei oder Rihrei oder Omelette mit Krautern (von je 2 Eiern)
Apfelsaft- oder Orangensaft, kleines Mineralwasser und
Kaffeespezialitat, Tee oder heile Schokolade (acg.k.1,2,3,8)

Wheat roll, wholemealroll, croissants, butter, margarine, selection of sausage

and cheese, jam and honey, healthy smoothie, a boiled egg,

fried or scrambled eggs or omelette with herbs (from 2 eggs each)

Apple juice or orange juice, small mineralwater and coffee, tea or hot chocolate

GETRANKE / BEVERAGES

Apollinaris VIO / Selection 0,251 4
0,751 9

Vaihinger Fruchtsafte / Juices 0,201 4

Coca Cola(1, 9,11), Coca Cola light( 1, 9, 11), 0,201 4

Coca Cola Zero( 1, 11), Sprite, Fanta( 1, 3, 11)

Schweppes 0,201 4,5

Ginger Ale (1), Tonic Water (10), Bitter Lemon (3, 10)

FLASCHENBIER / BOTTLED BEER

Veltins Pilsener Fassbier 0,41 6

Becks Blue (alkoholfrei) 0,331 6

Franziskaner Weizenbier (a) 0,501 7

SEKT / SPARKLING WINE / APERITIF / CHAMPAGNE

Sekt | Sparkling Wine Schloss Wackerbarth () 0,1/0,75 9/39

Aperol Spritz (1, 6, 10) 11

Hugo (e) 11

Lillet-Berry (1, 10) 11

Gin&Tonic with Tanquery 4cl and Dry Tonic 0,2 | 13

Prosecco Terra Serena Piu Frizzante 0,1/0,75 9/ 39

Champagner Moet Impérial Brut 0,75 109

WEINEMPFEHLUNGEN / WINE RECOMMENDATIONS

Prinz zur Lippe Elbkilometer 454 () 0,201 11

Cuvée weil}, Sachsen, trocken

Weingut Deckert Grauburgunder () 0,201 9,5

Pradikatswein Kabinett, Saale Unstrut, trocken

Prinz zur Lippe Elbkilometer 454 () 0,201 11

Cuvée rot, Sachsen, trocken

Rioja Primicia Tinto DOC () 0,201 9,5

Bodegas Casa Primicia, Spanien, trocken

Weitere Speisen und Getranke gern auf Nachfrage unter Tel.: 900
Further room service food and beverage recommendations under tel: 900

TEL: 900
LIMMERSERVICE / ROOM SERVICE

(taglich / everyday 18:00 h— 22:00 h) €

RUCOLA-CREMESUPPE 8
mit gerdsteten Pinienkernen und Baguette
creamy rocket soup with toasted pine nuts & baguette

Vitello Tonnato 16
Kalb, Thunfischsauce, gebackene Kapern, Baguette
Veal, tuna sauce, baked capers, baguette

Burattina Caprese (a, g, h, ) 16
Burattina Italienischer Frischkase, Kirschtomatensalat, Basilikum,

Olivendl | Baguet
Burattina Italian cream cheese, cherry tomato salad, basil, olive oil, baguette

Gambas Al Ajillo 17
gebratene Garnelen in Knoblauchdl, Baguette
Fried prawns in garlic oil, Baguette

Vitamin-Bombe 17
Wildkrautersalat, Passionsfruchtdressing, Wassermelone
Erdbeere, Blaubeere, Himbeere, Cashewkerne, Baguette

Wild herb salad, passion fruit dressing, watermelon, strawberry, blueberry, raspberry,
cashew nuts, baguette

zusatzlich mit gebratenen Garnelen +10
additionally with fried prawns
"INNSIiDE" Burger 200 g Rindfleisch (a, ¢, g 1,j 1,2, 3) 22

200g Rindfleisch, Kase, Weizenbrétchen, BBQ-Sauce, Mayo,

Rucola, Gurke, Tomate, Parmaschinken Pommes, Ketchup
200g beef, cheese, wheat rol, BBQsauce, mayo, rocket salad, cucumber,
Tomato, Parma ham, fries, ketchup

Tenderloin Steak 36

mit Krauterkruste, Jus, jungem Spinat, gebratene Gnocchi
with herb crust, jus, young spinach, fried gnocchi

Limonen-Lachs 31
Triffelbutter, griner Spargel, Sesam, Safranrisotto
Lime Salmon, truffle butter, green asparagus, sesame seeds, saffron risotto

Melanzani (vegan) (a, f, k) 19
Gegrillte Aubergine gefllt mit Tomate, Schalotten und
Knoblauch, dazu Falafel und Sojajoghurt-Tahini-Dip

Grilled aubergine stuffed with tomato, shallots and garlic, served with falafel
and soya yoghurt tahini dip

Antipasti(a, ¢, g 1,j,1,23) 17
Chorizo, Manchego, gegrille, eingelegte und gefillte Gemdse,
Oliven mit Mandeln, Baguette

Pickled vegetables | olives with almonds filled | Manchego | chorizo | baguette

Internationale Kdseauswahl(a, g, i, j, ) 18
Kaseauswahl, schwarze Walnlsse, Tomatenmarmelade, Baguette
Selection of cheese, black walnuts, tomato jam, baguette

Tiramisu (c, g) 13
Italienischer Dessertklassiker mit Salat von Friichten und Beeren

sowie gerosteten Haselnilssen
Italian dessert, fruit and berry salad,roasted hazelnuts

ZIMMERSERVICE AUFPREIS / ROOM SERVICE SURCHARGE:

Nur Getrdnke /only beverages: pro Bestellung 3
Dinner-Speisen (& Getranke)
/food (& beverages): pro Bestellung 5

Nutzen Sie die Gelegenheit und lésen Sie Ihre Melia Rewards-
Punkte direkt bei uns ein. 1 Euro = 250 Punkte
Take advantage and redeem your Melid Rewards-Points. 1€ = 250 Points

Weitere Speisen und Getranke gern auf Nachfrage unter Tel.: 900
Further room service food and beverage recommendations under tel: 900
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Dachterrasse & Bar

BarGabana
T

INNSIiDE by Melia LEIPZIG
GottschedstraBe 1
D - 04109 Leipzig

Phone: +49 (0)341 — 393 767 900

innside.leipzig@melia.com
Dachterrasse: www.barcabana-leipzig.de
Restaurant: www.syndeo-leipzig.de

Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmitteln, 4=mit
Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt, 7=mit Phosphat, 8=mit Milcheiweif,
9=koffeinhaltig, 10=chininhaltig, 11=mit StGRungsmittel, 13=gewachst

Allergene: a=Glutenhaltiges Getreide, b=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,
c=Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse,
e=Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f=Soja(bohnen) und daraus gewonnene
Erzeugnisse, g=Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h=Schalenfriichte, i=Sellerie und
daraus gewonnene Erzeugnisse, j=Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k=Sesamsamen
und daraus gewonnene Erzeugnisse, I=Schwefeldioxid und Sulphite, m=Lupinen und daraus
gewonnene Erzeugnisse, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

INNSIDE

BY MELIA

Room Service
Menu

INNSIDE by Melia LEIPZIG
GottschedstraBBe 1
D - 04109 Leipzig

Phone: +49 (0)341 - 393 767 900
innside.leipzig@melia.com

www.barcabana-leipzig.de / www.syndeo-leipzig.de

follow us on Instagram:
@barcabana_leipzig / @leipzig_syndeo

Zimmerservice Kichenzeiten

Roomservice kitchen times

Fruhstiick / Breakfast

Mo —Fr 6.30—-10.30 /Sa 06.30 h —11:30 h /So/Su 7.00-11.30 h

Dinner
Mo —So/Su 18.00 - 22.00 h
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